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La cerveza artesanal ha tenido en el pais un desarrollo explosivo en la ultima
década, surgiendo numerosas microcervecerias. Este desarrollo no siempre
esta acompafado de productos de calidad para el consumidor, debido a la
incapacidad de deteccion de defectos presentes al momento del envasado,
pero imperceptibles; que se evidencian posteriormente. A fin de contribuir al
control de calidad de la cerveza, se propone el desarrollo de una
metodologia de deteccidén temprana, mas efectiva que la tradicional
evaluacion sensorial; mediante técnicas colorimétricas. Se propone
desarrollar un kit de deteccion temprana de defectos derivados de
contaminacion bacteriana y de procesos de elaboracion defectuosos
(fermentacion). A los fines practicos el kit estara conformado por un manual
de procedimientos y un conjunto de reactivos para cada una de las
sustancias no deseables, que produciran un viraje de color; permitiendo su
deteccion con anterioridad al envasado del producto elaborado.

Contacto: jgastonfernandez@gmail.com
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