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ACTA EVALUACION DE PROYECTOS PRESENTADOS

En el Vicerrectorado de la Universidad Nacional de San Luis siendo las 12.00 horas del dia 31 de
octubre de 2019 se retine la Comision de Gestion de PDTS-UNSL 2019 a fin de proceder a la
evaluacion de los proyectos presentados a la Convocatoria 2019 de Proyectos de Desarrollo
Tecnolégico y Social de la Universidad Nacional de San Luis de acuerdo al cronograma establecido
en la Resolucion R N°1699/19.

Comienza la sesién estando presentes el Sefior Vicerrector a cargo Secretario de Vinculacién
Tecnolégica y Social de la UNSL, Mg. Héctor Flores; el Presidente del Comité de Vinculacion
Tecnoldgica y Social, Dr. Martin Fernandez Baldo; el Secretario de Extension y Vinculacion de la
Universidad Nacional de Cuyo, Lic. Guillermo Cruz, por CONICET el Dr. Luis Cadus y el Profesor
Me. 1ng‘. Daniel Moran, asesor en temas tecnolégicos del Rectorado.

Wi\ m\malmente el Sefior Vicerrector da la bienvenida a los integrantes de la Comisién para luego
at ‘-i‘ ormar sobre el desarrollo de la convocatoria y en e€se marco expuso que se presentaron los
puientes proyectos:

— Soporte Digital para potenciar la Alfabetizacion Académica y Digital en Jovenes y Adultos.
, — Escuelas Publicas y Universidad: dispositivos de formacién y acompafiamiento.
esarrollo de un alimento nutritivo deshidratado destinado a grupos en situacion de
ulnerabilidad. Estudio de la factibilidad técnico econémica para su elaboracion.
antificacion de apigenina en flores de Mairicaria recutita L. como indicador de calidad para
a insercion en el mercado internacional.
— |Desarrollo de un SIG (Sistema de Informacion Geografica) para la toma de decisiones sobre ¢l
® ;uso de agua subterrdnea para municipios y Centro Ganadero del Sur de la Provincia de San
Luis.
— Obtencidén de Hidroxitirosol a partir de residuos de la industria olivicola.
==Uso de concentrado de proteinas de plasma bovino como aditivo alimenticio, para el desarrollo
~  de productos con requerimientos especificos: 1-Panificados aptos para celiacos. 2-Pan integral.
proteico, saludable y nutritivo.
— Sustitucién en panificados sin TACC de goma guar y goma xdntica con gomas extraidas de la
flora de origen regional.
— Repositorio Digital 3D de Coleccion Herpetologica UNSL.
— Obtencién de goma brea de calidad alimentaria y desarrollo de productos con valor agregado
para contribuir a la calidad de vida de celiacos.

Los proyectos presentados cumplen con los requisitos establecidos en la normativa vigente con lo
que todos son admisibles para participar de la convocatoria.

La Comision procede a ver los videos descriptivos de cada una las presentaciones. hacer la revision
de cada uno de los proyectos presentados, asignar puntajes y establecer el orden de méritos.

Se destaco que los diez proyectos generados a partir de capacidades del sector cientifico tecnolégico
de la UNSL son interesantes e innovadores, que tienen un importante potencial de transferencia y
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asi lo demuestran las cartas de demandantes y adoptantes que los acompaifian. Participan de en esta
oportunidad 22 instituciones que, o demandan o declaran estar interesados en adoptar las
tecnologias desarrolladas en la Universidad Nacional de San Luis, algunas de ellas provienen del
sector gubernamental, otras son empresas y en algunos casos ONG’s.
De la convocatoria participan noventa y tres (93) docentes-investigadores de las Facultades de las
sedes San Luis y Villa Mercedes de la UNSL cuya distribucién se corresponde con el siguiente
grafico:

PORCENTAJE DE PARTICIPACION DOCENTE POR FACULTAD

MFaPsy WFCFMyN ®FCE]S ®FCH ®™FCS ®FICA ®=FQByF ®FTU

aa‘(élisis de las presentaciones surge el siguiente informe de puntajes:

PROYECTO DIRECTOR S
Soporte Digital para potenciar la Alfabetizacién Burdisso, Sergio 7

Académica y Digital en J6venes y Adultos

-Escuela'ts Publicas y Univ.ersidad: dispositivos de Domeniconi, Ana Ramona 79
formacion y acompafiamiento

Desarrollo de un alimento nutritivo deshidratado
destinado a grupos en situacion de vulnerabilidad.

Estudio de la factibilidad técnico econémica para su Grzona, Liliana Myriam 81
elaboracién

Cuantificacion de apigenina en flores de Matricaria

recutita L. como indicador de calidad para la insercion | Donadel, Osvaldo Juan 95

en el mercado internacional

Desarrollo de un SIG (Sistema de Informacion
Geografica) para la toma de decisiones sobre el uso de | (71.cc0. José Humberto 73
agua subterranea para municipios y Centro Ganadero ’
del Sur de la Provincia de San Luis
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g \xOhtent:J.éh de goma brea de calidad alimentaria y
. des‘arrollo de productos con valor agregado para Rinaldoni, Ana Noelia 80
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Obtencion de Hidroxitirosol a partir de residuos de la
industria olivicola

Uso de concentrado de proteinas de plasma bovino
como aditivo alimenticio, para el desarrollo de
productos con requerimientos especificos: 1-
Panificados aptos para celiacos. 2-Pan integral,
proteico, saludable y nutritivo

Sustitucion en panificados sin TACC de goma guar y
goma xantica con gomas extraidas de la flora de origen |Masuelli, Martin Alberto 76
regional

Tito Rigau Javier 58

Rodriguez Furlan, Laura

Teresa 86

Repositorio Digital 3D de Coleccion Herpetologica

UNSL Guerrero, Roberto Ariel 74

\contribuir a la calidad de vida de celiacos

De acuerdo a la Resolucion CS 352/18 se consideran aprobados los proyectos que obtuvieron al
menos 70 puntos.

La Comision de Gestion de PDTS-UNSL establece el siguiente orden de méritos para los proyectos
pvs_q\ntados a la Convocatoria 2019 de Proyectos de Desarrollo Tecnolégico y Social de la UNSL:

» toc;c Proyecto de Desarrollo Tecnolégico y Social
‘| Primgro Cuantificacion de apigenina en flores de Matricaria recutita L. como
indicador de calidad para la insercién en el mercado internacional
| Segundo Uso de concentrado de proteinas de plasma bovino como aditivo alimenticio,
para el desarrollo de productos con requerimientos especificos: 1-Panificados
I aptos para celiacos. 2-Pan integral, proteico, saludable y nutritivo
Tercero Desarrollo de un alimento nutritivo deshidratado destinado a grupos en
situacion de vulnerabilidad. Estudio de la factibilidad técnico econdmica para
su elaboracion
Cuarto Obtencién de goma brea de calidad alimentaria y desarrollo de productos con
valor agregado para contribuir a la calidad de vida de celiacos
Quinto Escuelas Publicas y Universidad: dispositivos de formacion y
acompaiiamiento
Sexto Soporte Digital para potenciar la Alfabetizacion Académica y Digital en
Jovenes y Adultos
Séptimo Sustitucion en panificados sin TACC de goma guar y goma xéntica con gomas
extraidas de la flora de origen regional
Octavo Repositorio Digital 3D de Coleccion Herpetologica UNSL
Noveno Desarrollo de un SIG (Sistema de Informacion Geografica) para la toma de
decisiones sobre el uso de agua subterrdnea para municipios y Centro
Ganadero del Sur de la Provincia de San Luis
Décimo Obtencion de Hidroxitirosol a partir de residuos de la industria olivicola
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La Comision observa que el Proyecto “Escuelas Publicas y Universidad: dispositivos de formacion
y acompafiamiento”, es de alta relevancia por la importancia que tiene para la sociedad, como
proyecto de Extension Universitaria.

En el mismo sentido el proyecto “Repositorio Digital 3D de Coleccién Herpetologica UNSL”
reviste importancia institucional.

Se considera que los proyectos que obtuvieron al menos ochenta (80) puntos son potencialmente
financiables.

Siendo las 18.30 horas y habiéndose cumplido el objetivo de la reunion se da por finalizada la
sesion
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